MENUKAART

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

EXTRA'S VOOR BlJ HET BROOD
EXTRA BREAD SUPPLEMENTS

GEMENGDE GEMARINEERDE OLIJVEN 5,00
MIXED MARINATED OLIVES

KRUIDENBOTER 4,50
GARLIC BUTTER

SICILIAANSE EXTRA VERGINE OLIJFOLIE EN

CAMARGUE ZEEZOUT 3,50
SICILIAN EVOO AND CAMARGUE SEA SALT

HuMMuUs, FETA, HARISSA DIP 5,50

ANSJOVIS, GEZOUTEN OF INGELEGD 5,50
ANCHOVIES, SALTED OR PICKLED



MENUKAART

ANTIPASTI
STARTERS

CARPACCIO WAGYU / TRUFFELRICOTTA / CITROEN /

RUCOLA / PARMEZAAN 19,00
WAGYU CARPACCIO / WHIPPED TRUFFLED RICOTTA / LEMON /
ARUGOLA / PARMESAN

SPAANSE SCHOUDERHAM / AARDBEI / BUFFEL
MOZZARELLA UIT BLERICK / 25 JAAR GERIJPTE

BALSAMICO 20,50
SPANISH ‘“PALETA” HAM / STRAWBERRY / LOCALLY MADE
BUFFALO MOZZARELLA / 25 YEAR BALSAMIC

BURRATA / CHERRY TOMAATJES / AVOCADO / OLIJVEN /

BASILICUM 17,50
BURRATA / CHERRY TOMATOES / AVOCADO / OLIVES / BASIL

ALEPPO STIJL KALFS- EN LAMSGEHAKTBALLETJES /
ZOET-ZURE SAUS VAN KERSEN EN
GRANAATAPPELSIROOP / PIJNBOOMPITJES / LIBANEES

FLATBREAD 16,00
VEAL AND LAMB MEATBALLS / SWEET AND SOUR SAUCE FROM

CHERRIES AND POMEGRANATE SYRUP / PINE NUTS / LEBANESE
FLATBREAD

ZEEVRUCHTENSALADE MET PAPRIKA / VENKEL /

SELDERIJ EN TAGGIASCA OLIJVEN / MISO YUZU

DRESSING / AMERIKAANSE COCKTAILSAUS 19,00
SEAFOOD SALAD WITH SWEET PEPPER / FENNEL / SELLERY AND
TAGGIASCA OLIVES / MISO-YUZU DRESSING / AMERICAN SHRIMP
COCKTAIL SAUCE

BAJA CALIFORNIA KNOFLOOK GARNALEN 18,50
CAMARONES AL MOGO DI AJO: GARLIC SHRIMP

"KOREA TOWN" STEAK TARTAAR / GOCHUJANG EN

JAPANSE MAYO / KWARTELEI / INGELEGDE GEMBER /

WASABI KROEPOEK 17,50
"KOREA TOWN" STEAK TARTARE / GOCHUJANG EN KEWPIE

DRESSING / QUAIL’S EGG / PICKLED GINGER / WASABI PRAWN

CRACKER



MENUKAART

PIZZA ALLA PALA: ROMEINSE STIJL “PLAAT”

PIZZA, PER 15 X 15 cM 6,00
ROMAN STYLE PIZZA “A TAGLIO”, PER 15 X 15 CcM

LEKKER ALS VOOR, TUSSEN, -OF BIJGERECHT.
VRAAG NAAR ONZE TOPPINGS

TO EAT AS A STARTER, INTERMEDIATE -OR SIDE DISH.
ASK FOR OUR TOPPINGS



MENUKAART

ONZE PASTA'S

OUR PASTA DISHES

VERSE PASTA “ALL’UOVO”: EEN NORMALE PORTIE ALS

HOOFDGERECHT EN EEN KLEINERE PORTIE ALLEEN MOGELIJK

ALS VOOR -OF TUSSENGERECHT

FRESH EGG PASTA DISHES: A NORMAL PORTION AS MAIN COURSE AND A
SMALL PORTION ONLY POSSIBLE AS A STARTER OR INTERMEDIATE DISH

TAGLIATELLE / OSSEHAASPUNTJES / NAPOLETAANSE

TOMATENSAUS / KALFSJUS / RICOTTA SALATA
TAGLIATELLE / BEEF FILLET CUBES / NEAPOLITAN TOMATO /
VEAL JUS / RICOTTA SALATA

SPINAZIE EN RICOTTA TORTELLINI / TOMAAT / VERSE

ROOM / PARMEZAAN / GEROOKTE ZALM / ZALMKAVIAAR
SPINACH AND RICOTTA TORTELLINI / TOMATO / FRESH CREAM /
PARMESAN CHEESE / SMOKED SALMON / SALMON ROE

RAVIOLI 4 FORMAGGI / ASPERGE ROOMSAUS /
SICILIAANSE CITROEN BALSAMICO / PISTACHE / BOSUI
/ GESCHAAFDE PARMEZAAN

4 CHEESES RAVIOLI / ASPARAGUS CREAM SAUCE / SICILIAN
LEMON BALSAMIC / PISTACCHIO / SCALLION / SHAVED PARME-
SAN

SPAGHETTI / ZEEVRUCHTEN / TOMAAT
SEAFOOD SPAGHETTI / TOMATOES

BIGOLI, "SUGO" / SAUS VAN SCAMPI / AFGEMAAKT MET
ZEE-EGEL

BIGOLI (VENETIAN SPAGHETTI) / CREAMY SCAMPI SAUCE /
TOPPED WITH SEA URCHIN

KLEIN/
SMALL

17,00

17,50

17,50

18,00

18,00

NORMAAL/
NORMAL

21,00

21,50

22,00

22,00

22,00



MENUKAART

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

STEAKS / BISTECCA

GRAIN FED FLAT IRON AUSTRALIE / KEUZE UIT MAPLE
BEARNAISE / OF RODE WIJNSAUS MET BLAUWE BES /

OF PEPER ROOMSAUS 32,00
GRAIN FED FLAT IRON AUSTRALIAN / CHOICE OF MAPLE BEAR-

NAISE / OR RED WINE-BLUE BERRY SAUCE / OR GREEN PEPPER

CREAM

GRAIN FED TOURNEDOS MINI URUGUAY 90 GR. / SLOW
COOKED SHORT RIB / SAUS VAN RODE WIJN EN

BLAUWE BES 32,00
TENDERLOIN STEAK 90 GR. / SLOW COOKED SHORT RIB / SAUCE
OF RED WINE AND BLUEBERRY

GRASS FED TOURNEDOS IERLAND 200 GR. / KEUZE UIT
MAPLE BEARNAISE / OF PEPER ROOMSAUS / OF SAUS

VAN RODE WIJN EN BLAUWE BES 37,50
GRASS FED FILET MIGNON IRELAND 200 GR. / CHOICE OF MA-

PLE BEARNAISE / OR GREEN PEPPER CREAM / OR RED WINE-

BLUEBERRY SAUCE

GRASS FED BAVETTE NIEUW-ZEELAND OP HOUTSKOOL

GEGRILD / KNOFLOOK-CITROEN BOTER 32,00
CHARCOAL GRILLED FLANK STEAK NEW-ZEALAND / GARLIC-
LEMON BUTTER

ALLE STEAKS WORDEN GESERVEERD MET “STEAKHOUSE” SPINAZIE
EN NAAR KEUZE: HANDGESNEDEN FRIET OF GEPOFTE AARDAPPEL

MET CREME FRAICHE, CHEDDAR EN ZA'ATAR
ALL STEAKS ARE SERVED WITH STEAK HOUSE SPINACH AND A CHOICE OF: HAND
CUT FRIES OR BAKED POTATO WITH CREME FRAICHE, CHEDDAR AND ZA’ATAR



MENUKAART

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

MAISHOENDER SUPREME / MARSALA / RAS AL HANOUT
GESERVEERD MET GEPOFTE AARDAPPEL / CREME

FRAICHE / CHEDDAR / ZA’ATAR / GEGRILDE ASPERGE
CHICKEN BREAST SUPREME / MARSALA / RAS AL HANOUT
SERVED WITH BAKED POTATO / CREME FRAICHE / CHEDDAR /
ZA’ATAR / GRILLED ASPARAGUS

BURGER VAN DE JOSPER-GRILL / "POTATO BUN"/
CHEDDAR / TOMAAT / ROMEINSE SLA / SPECIAL NODI

KETCHUP EN FRIET
BBQ BURGER (HALAL MEAT) / POTATO BUN / CHEDDAR / TOMATO
/ ROMAINE LETTUCE / SPECIAL NODI KETCHUP AND FRIES

LAMSKOTELETJES / ARROSTICINI UIT ABRUZZO
(LAMSSPIESJES) / LAMSJUS / SAUCE CHORON
GESERVEERD MET FATOUSH EN FETA SALADE /
GEPOFTE AARDAPPEL MET CREME FRAICHE, CHEDDAR

EN ZA’ATAR

LAMB CUTLETS / LAMB SKEWERS FROM ABRUZZO / OWN GRAVY
/ SAUCE CHORON

SERVED WITH BAKED POTATO WITH CREME FRAICHE / CHEDDAR
AND ZA’ATAR / FATOUSH AND FETA SALAD

WITTE ZEEBAARSFILET / YUZU-PONZU BEURRE BLANC
/ CITROEN-GEMBER-CHILI OLIE / GEROOKTE TAMARI,
GESERVEERD MET LITTLE GEM EN CAESAR DRESSING /

GEGRILDE ASPERGE

WHITE SEABASS / YUZU-PONZU BEURRE BLANC / LEMON-
GINGER-CHILI OIL / SMOKED TAMARI / SERVED WITH BABY
ROMAINE AND CAESAR DRESSING / GRILLED ASPARAGUS

CIOPPINO, DE SAN FRANCISCO STIJL ITALIAANSE
VISSOEP: MOSSELEN / VONGOLE / WITVISFILET /
GAMBA / GEROOSTERD KNOFLOOKBROOD

CIOPPINO, THE FISH SOUP ORIGINATED FROM ITALIAN IM-
MIGRANTS IN CALIFORNIA: MUSSELS / CLAMS / WHITEFISH /
GAMBA / ROASTED GARLIC BREAD

29,50

18,00

32,50

31,00

25,00
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DORADE / DASHI “AQUA PAZZA” MET TAGGIASCA
OLIJFJES, TOMAAT EN KAPPERTJES / GESERVEERD MET

FATOUSH EN FETA SALADE / GEGRILDE ASPERGES
SEA BREAM / DASHI INFUSED “AQUA PAZZA” WITH TAGGIASCA
OLIVES, TOMA-TO AND CAPERS / SERVED WITH FATOUSH AND
FETA SALAD / GRILLED ASPARAGUS

PARMIGIANA: LAAGJES AUBERGINE / TOMAAT /
PARMEZAAN / MOZZARELLA / GEROOKTE SCAMORZA /

MESCLUN SALADE
EGGPLANT PARM: LAYERED EGGPLANT / TOMATO / MOZZARELLA
/ SMOKED SCAMORZA / MESCLUN SALAD

CONTORNI
SIDE DISHES

HANDGESNEDEN FRIET
HAND CUT FRIES

GEFRITUURDE GNOCCHI / BOTER / PARMEZAAN
FRIED GNOCCHI / BUTTER / PARMESAN

FATOUSH EN FETA SALADE
FATOUSH AND FETA SALAD

STEAKHOUSE SPINAZIE
STEAKHOUSE SPINACH

GEPOFTE AARDAPPEL / CREME FRAICHE / CHEDDAR /

ZA’ATAR
BAKED POTATO / CREME FRACHE / CHEDDAR / ZA’ATAR

SAN FRANCISCO KNOFLOOK SPAGHETTI
SAN FRANCISCO STYLE GARLIC NOODLES

LITTLE GEM SALADE / CAESAR DRESSING / PANKO /

PARMEZAAN
BABY ROMAINE / CAESAR DRESSING / PANFRIED PANKO / PAR-
MESAN

GEGRILDE ASPERGES
GRILLED ASPARAGUS

29,50

17,50

5,00

6,50

7,50

6,00

7,00

10,00

7,00

6,00
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KINDERMENU
CHILDREN'S MENU

SPAGHETTI / TOMATENSAUS 8,50
SPAGHETTI / TOMATO SAUCE

KLEINE HAMBURGER MET OF ZONDER KAAS / KETCHUP 8,50
SMALL HAMBURGER WITH OR WITHOUT CHEESE / KETCHUP

KLEINE PORTIE FRIETJES MET MAYONAISSE 4,00
SMALL FRIES WITH MAYONNAISE

HEEFT U EEN ALLERGIE? LAAT HET ONS EVEN WETEN.
DO YOU HAVE AN ALLERGY? PLEASE LET US KNOW IN ADVANCE.



