
MENUKAART 
PRIMI PIATTI 

 

First courses 
 

   

   

Extra's voor bij het brood 
  

Extra bread supplements 
  

   

Gemengde gemarineerde olijven 5,00 
 

Mixed marinated olives 
 

 

   

Kruidenboter 4,50 
 

Garlic butter 
 

 

   

Siciliaanse extra vergine olijfolie en 
Camargue zeezout 3,50 

 

Sicilian EVOO and Camargue sea salt 
 

 

   

Hummus, Feta, Harissa Dip 5,50 
 

   

Ansjovis, gezouten of ingelegd 5,50 
 

Anchovies, salted or pickled 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

   

   

   



MENUKAART 
Antipasti  

 

Starters 
 

 

 
 

 

Carpaccio wagyu / truffelricotta / citroen / 
rucola / parmezaan 19,00 

 

Wagyu carpaccio / whipped truffled ricotta / lemon / 
arugola / parmesan 

 

 

 
 

 

Gegrilde octopus / “fried pork chicharon" / 
zhuq mayo / mango salsa 19,00 

 

Grilled octopus / fried pork and crackling / zhuq mayo 
/ mango salsa 

 

 

 
 

 

Aleppo stijl kalfs- en lamsgehaktballetjes  /  
zoet-zure saus van kersen en 
granaatappelsiroop / pijnboompitjes / Libanees 
flatbread 16,00 

 

Veal and lamb meatballs / sweet and sour sauce from 
cherries and pomegranate syrup / pine nuts / Lebanese 
flatbread 

 

 

 
 

 

Paratha / burrata / cannellini-amandel 
“hummus” / honingtomaatjes / dukkah 17,50 

 

Paratha bread / burrata / cannellini-almond “hummus” 
/ sweet cherry tomatoes / dukkah 

 

 

 
 

 

Baja California knoflook garnalen 19,00 
 

Camarones al mogo di ajo: garlic shrimp 
 

 

 

 

 

Op rode biet, gin en sinaasappel gerookte zalm 
/ sinaasappel chutney / soja-sinas mayo / 
geschaafde gele bietjes / geserveerd met een 
“baby” G&T 20,00 

 

On beetroot, gin and orange smoked salmon / orange 
chutney / soy-orange mayo / shaved yellow beets / 
served with a ‘baby’ G&T 

 

 

"Korea Town" steak tartaar / gochujang en 
Japanse mayo / kwartelei / ingelegde gember / 
wasabi kroepoek 18,50 

 

"Korea Town" steak tartare / gochujang en kewpie 
dressing / quail’s egg / pickled ginger / wasabi prawn 
cracker 

 

 



MENUKAART 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

Pizza alla pala: Romeinse stijl “plaat” 
pizza, per 15 x 15 cm 6,00 

 

Roman style pizza “a taglio”, per 15 x 15 cm  
 

 

 

 

 

Lekker Als voor, tussen, -of bijgerecht. 
vraag naar onze toppings 

 

 

To eat as a starter, intermediate -or side dish. 
ask for our toppings 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



MENUKAART 
Onze pasta's 

 

 

Our pasta dishes 
 

 

 

 

 

Verse pasta “all’uovo”: een normale portie als hoofdgerecht 
of een kleinere portie alleen mogelijk als voor -of 

tussengerecht 

Fresh egg pasta dishes: a normal portion as main course or a small 
portion only possible as a starter or intermediate dish 

 
klein/ 
small 

normaal/ 
normal 

Pappardelle / ragout van huisgemaakte 
Toscaanse “salsiccia” kalfsworstjes / 
gremolata / ricotta salata 17,50 22,00 
Pappardelle / ragout of homemade Tuscan veal 
sausages / gremolata / ricotta salata 

 

 

 
 

 

Spinazie en ricotta ravioli / tomaat / verse 
room / parmezaan / gerookte zalm / zalmkaviaar 17,50 22,00 
spinach and ricotta tortellini / tomato / fresh cream / 
parmesan cheese / smoked salmon / salmon roe 

 

 

 
 

 

Tortellini parmigiano / mascarpone kaassaus / 
asperge, artisjok en erwtjes “primavera” / 
Siciliaanse citroenbalsamico / pistache 17,50 22,00 
Parmesan tortellini / mascarpone cheese sauce / 
asparagus, artichoke and pea “primavera” / Sicilian 
lemon balsamic / pistachio 

 

 

 
 

 

spaghetti / zeevruchten / tomaat 17,50 22,00 
Seafood spaghetti / tomatoes  

 
 

 
 

Tagliatelle / “Sugo" van scampi / afgemaakt met 
olie van zee-egel 17,50 22,00 
Tagliatelle / creamy scampi sauce / topped with sea 
urchin oil 

 

 

 

 

 

 

 

 



MENUKAART 
 

 

 

SECONDI PIATTI 
 

Main courses 
 

   

Steaks / Bistecca 
 

   

Grain fed bavette Australië / keuze uit: maple 
Béarnaise of rode wijnsaus met blauwe bes of 
peper roomsaus 34,00 

 

Grain fed flank steak Australia / choice of: maple 
Béarnaise or red wine-blue berry sauce or green 
pepper cream 

 

 

   

Kalfshaas / gamba’s / maple béarnaise / asperge 36,00 

 

Veal tenderloin / prawn’s / maple béarnaise / asparagus 

 

 

 

 

 

Grass fed tournedos Ierland 200 gr. / keuze 
uit: maple Béarnaise of peper roomsaus of saus 
van rode wijn en blauwe bes 37,50 

 

Grass fed filet mignon Ireland 200 gr. / Choice of: ma-
ple Béarnaise or green pepper cream or red wine-
blueberry sauce 

  

  

 

Alle steaks worden geserveerd met spinazie in 
parmezaancrême en naar keuze friet of rösti met 

gerookte harissa aioli  
All steaks are served with creamy parmesan spinach and a 

choice of hand cut fries or hash browns with harissa smoked 
aioli 

 

   

   

   

   

   



MENUKAART 
SECONDI PIATTI 

 

Main courses 
 

“Slow roasted” en gefrituurd lentekippetje / 
romige vadouvan curry / asperge  29,50 

 

Slow roasted and fried spring chicken / creamy 
vadouvan curry / asparagus 

 

 

Lamskoteletjes /  arrosticini uit Abruzzo 
(lamsspiesjes) / lamsjus / sauce choron 32,50 

 

Lamb cutlets /  lamb skewers from Abruzzo / own gravy 
/ sauce choron 

 

 

Witte zeebaarsfilet / yuzu-ponzu beurre blanc 
/ gerookte tamari 32,50 

 

White seabass / yuzu-ponzu beurre blanc / smoked 
tamari 

  

 

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met little gem 
ceasar salade en rösti met gerookte harissa aioli 

The above dishes are served with little gem Ceasar salad and hash 
browns with harissa smoked aioli  

Burger van de Josper-grill / "potato bun" / 
cheddar / tomaat / Romeinse sla / Special Nodi 
ketchup en friet 18,00 

 

Bbq burger (halal meat) / potato bun / cheddar / tomato 
/ Romaine lettuce / special Nodi ketchup and fries 

 

 

Tarbotfilet / gamba risotto / nduja / pesto olie / 
asperge 34,00 

 

Turbot / prawn risotto / nduja / pesto oil / asparagus 
 

 

   

cioppino, de San Francisco stijl Italiaanse 
vissoep: mosselen / vongole / witvisfilet / 
gamba / geroosterd knoflookbrood 25,00 

 

Cioppino, the fish soup originated from Italian im-
migrants in California: mussels / clams / whitefish / 
gamba / roasted garlic bread  

 

 

Parmigiana in crosta: bladerdeeg / laagjes 
aubergine / tomaat / parmezaan / mozzarella  18,00 

 

Eggplant parm in puff pastry: layers of aubergine / 
tomato / parmesan / mozzarella 

 

 

 

 

 



MENUKAART 
CONTORNI 

 

side dishes 
 

 
 

 

Handgesneden friet 5,00 
 

Hand cut fries 
 

 

 
 

 

Gefrituurde gnocchi / boter / parmezaan 7,50 
 

Fried gnocchi / butter / parmesan 
 

 

 
 

 

Little gem Ceasar Salade 6,00 
 

Little gem Ceasar salad 
 

 
 

 
 

Spinazie à la crême met parmezaan 5,50 
 

Creamed spinach with parmesan 
 

 

 
 

 

rösti met gerookte harissa aioli 6,50 
 

hash browns with harissa smoked aioli  
 

 

 
 

 

San Francisco knoflook spaghetti 10,00 
 

San Francisco style garlic noodles 
 

 

 
 

 
 

 

 

KINDERMENU  
 

CHILDREN'S MENU 
 

 

 

 

Spaghetti / tomatensaus 8,50 
 

Spaghetti / tomato sauce 
 

 

 
 

 

Kleine hamburger met of zonder kaas / ketchup 8,50 

 

Small hamburger with or without cheese / ketchup 
 

 

 
 

 

Kleine portie frietjes met mayonaise 4,00 
 

Small fries with mayonnaise 
 

 

 

 

 

 

 

 

Heeft u een allergie? Laat het ons even weten. 
 

Do you have an allergy? Please let us know in advance. 
 

 


