
MENUKAART 
 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

First courses 

 

   

   

Extra's voor bij het brood 

  

Extra bread supplements 

  

   

Gemengde gemarineerde olijven 5,00 

 

Mixed marinated olives 
 

 

   

Kruidenboter 4,50 

 

Garlic butter 
 

 

   

Siciliaanse extra vergine olijfolie en 

Camargue zeezout 3,50 

 

Sicilian EVOO and Camargue sea salt 
 

 

   

Hummus, Feta, Harissa Dip 5,50 

 

   

Ansjovis, gezouten of ingelegd 5,50 

 

Anchovies, salted or pickled 
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Antipasti  

 

Starters 
 

 

 

 

 

Carpaccio wagyu / truffelricotta / 

citroen / rucola / parmezaan 19,50 

 

Wagyu carpaccio / whipped truffled ricotta / 

lemon / arugola / parmesan  

 

 

 

 

Carpaccio van Siciliaanse rode garnaal / 

extra vergine / limoen / kumquat / Thaise 

aromaten 20,50 

 

Sicilian red prawn carpaccio / extra virgin olive 

oil / lime / kumquat / Thai flavors   

 

 

 

 

Vitello tonnato: dungesneden slow 

cooked kalfsentrecote / tonijnmayo / 

ingelegde    mosterdzaadjes / kappertjes / 

basilicum gel 19,50 

 

Vitello tonnato: thinly cut slow cooked veal 

striploin / tuna mayo / pickled mustard / capers 

/ basil gel  

 

 

 

 

Lente salade: asperge / sugarsnaps / 

doperwtjes / geitenkaas / dressing confit 

citroen / geserveerd met brioche toast 16,50 

 

Spring salad: asparagus / sugersnaps / peas / 

goat’s cheese / confit lemon vinaigrette / served 

with brioche toast  

 

 

 

 

Zalm, op sandelwood en whiskey gerookte 

/ burrata / rösti / bourbon en maple 

syrup vinaigrette; geserveerd  met een 

“baby” whiskey sour cocktail 20,50 

 

Sandelwood -whiskey smoked salmon / burrata / 

rösti / bourbon-maple vinaigrette,  served with a 

“baby” whiskey sour  
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Baja California knoflook garnalen 19,00 

 

Camarones al mogo di ajo: garlic shrimp 
 

 

 

 

 

"Korea Town" steak tartaar / gochujang 

en Japanse mayo / kwartelei / ingelegde 

gember / wasabi kroepoek 19,50 

 

"Korea Town" steak tartare / gochujang en 

kewpie dressing / quail’s egg / pickled ginger / 

wasabi prawn cracker 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      
 

 

 

Pizza alla pala: Romeinse stijl “plaat” 

pizza, per 15 x 15 cm 6,50 

 

Roman style pizza “a taglio”, per 15 x 15 cm  
 

 

 

 

 

Lekker Als voor, tussen, -of bijgerecht. 

vraag naar onze toppings 
 

 

To eat as a starter, intermediate -or side dish. 

ask for our toppings 
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Onze pasta's 
 

 

Our pasta dishes 
 

 

 

 

 

Verse pasta “all’uovo”: een normale portie als 

hoofdgerecht of een kleinere portie alleen mogelijk 

als voor -of tussengerecht 

Fresh egg pasta dishes: a normal portion as main course or a 

small portion only possible as a starter or intermediate dish 

 
klein/ 

small 

normaal/ 

normal 

Bigoli (Venetiaanse “spaghetti”) / ragú 

van eend chili Colorado stijl / feta / zure 

room / Doritos crumble 19,00 24,00 

Venetian bigoli pasta/  chili colorado duck ragú 

/ feta cheese / sour cream / Doritos crumble 
 

 

 

 

 

Tagliatelle / truffel-roomsaus / 

gerookte zalm / ricotta salata / 

zalmkaviaar 19,00 24,00 

Tagliatelle / truffle cream / smoked salmon / 

ricotta salata / salmon roe 
 

 

 

 

 

80's revisited: kaas gevulde tortellini / 

bolognaise van kalfs-, rund- en 

lamsgehakt / parmezaan / ricotta salata 19,00 24,00 

Cheese filled tortellini / veal, beef and lamb 

bolognese / parmesan / ricotta salata 

 

 

 

 

 

Spaghetti / zeevruchten / tomaat 19,00 24,00 

Seafood spaghetti / tomatoes 
 

 

 

 

 

Ravioli 4 formaggio / geroosterde 

shiitake / sesam / Siciliaanse citroen 

balsamico / parmezaan 19,00 24,00 

4 cheese ravioli / roasted shiitake / sesame seeds 

/  Sicilian lemon balsamic / parmesan 
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SECONDI PIATTI 

 

Main courses 

 

   

Steaks / Bistecca 

 

   

Grain fed bavette Argentinië/ keuze uit: 

maple Béarnaise of rode wijnsaus met 

blauwe bes of peper roomsaus 35,50 

 

Grain fed flank steak Argentina / choice of: 

maple Béarnaise or red wine-blue berry sauce or 

green pepper cream 
 

 

 

 

 

Grass fed tournedos Uruguay 200 gr. / 

keuze uit: maple Béarnaise of peper 

roomsaus of saus van rode wijn en blauwe 

bes 40,00 

 

Grass fed filet mignon Uruguay 200 gr. / Choice 

of: maple Béarnaise or green pepper cream or red 

wine-blueberry sauce 

  

 

 

 

Kalfshaas / gamba / krokante prosciutto 

di parma / crême van doperwtjes / bisque 38,50 

 

Veal filet / prawn /  crispy parma ham / pea 

cream / bisque 

  

  

 

Alle steaks worden geserveerd met spinazie in 

parmezaancrême en naar keuze friet of in 

eendenvet geroosterde aardappeltjes met 

guacamole  

All steaks are served with creamy parmesan spinach 

and a choice of hand cut fries or duck fat roasted 

potatoes with guacamole 
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SECONDI PIATTI 

 

Main courses 

 

   

Houtskool geroosterde lamskoteletjes / 

parmentier van slow cooked lamsbout 

tajin stijl 34,50 

 

Charcoal roasted lamb cutlets / parmentier of 

slow cooked lamb Maroccon style 

 

 

 
 

 

Witte zeebaarsfilet / yuzu-ponzu beurre 

blanc / gerookte tamari 33,50 

 

White seabass / yuzu-ponzu beurre blanc / 

smoked tamari   

 

 
 

 

Zeeduivel / Tirools speck / spitskool / 

salsa lardiata : tomaat  en lardo 34,50 

 

Monkfish / Tyrolean speck / pointed cabbage 

/tomato and lard sauce 
  

 

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met 

broccoletti, bospeen en in eendenvet geroosterde 

aardappeltjes met guacamole 

Above dishes are served with sprouted broccoli, carrots and 

duck fat roasted potatoes with guacamole 

   

Burger van de Josper-grill / "potato bun" 

/ cheddar / tomaat / Romeinse sla / 

Special Nodi ketchup en friet 21,50 

 

Bbq burger (halal meat) / potato bun / cheddar / 

tomato / Romaine lettuce / special Nodi ketchup 

and fries 

 

 

   

Cioppino, de San Francisco stijl Italiaanse 

vissoep: mosselen / vongole / witvisfilet / 

gamba / geroosterd knoflookbrood 28,00 

 

   

Cioppino, the fish soup originated from Italian 

immigrants in California: mussels / clams / 

whitefish / gamba / roasted garlic bread  

 

 

   

Parmigiana in crosta: bladerdeeg / 

laagjes aubergine / tomaat / parmezaan / 

mozzarella  19,00 

 

Eggplant parm in puff pastry: layers of 

aubergine / tomato / parmesan / mozzarella 
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CONTORNI 

 

side dishes 

 

 

 

 

Handgesneden friet 5,00 

 

Hand cut fries 
 

 

 

 

 

Gefrituurde gnocchi / boter / parmezaan 8,50 

 

Fried gnocchi / butter / parmesan 
 

 

 

 

 

Spinazie à la crême met parmezaan 5,50 

 

Creamed spinach with parmesan 
 

 

 

 

 

In eendenvet geroosterde aardappeltjes / 

guacamole 6,50 

 

Duck fat roasted potatos / guacamole 
 

 

 

 

 

San Francisco knoflook spaghetti 12,00 

 

San Francisco style garlic noodles 
 

 

 

 

 

“fried chicken" caesar salade / Romeinse 

sla / parmezaan / panko 12,50 

 

fried chicken caesar / romaine lettuce / 

parmesan / panfried panko 
 

 

 
 

 
 

 

 

KINDERMENU  

 

CHILDREN'S MENU 

 

 

 

 

Spaghetti / tomatensaus 10,00 

 

Spaghetti / tomato sauce 
 

 

 

 

 

Kleine hamburger met of zonder kaas / 

ketchup en frietjes 10,00 

 

Small hamburger with or without cheese / 

ketchup and fries 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Heeft u een allergie? Laat het ons even weten. 

 

Do you have an allergy? Please let us know in advance. 

 

 


